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AC KOPAR BOREGI

1 paket maya

2 su bardagi sit

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta beyazi
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Yaglamak igin:
Yarim kalip tereyagi

Hamur yapilir, yanim saat dinlendirilir. Sonra hamur 10 esit pargaya ayrilir. Her parca tatl tabagi kadar elle agilir.
Uzerine terya@i surtlir. ezilmis peynir birakilir. Ayri yerde ac¢ilan hamur tzerine konur. Aynen tereya@i strulUr,
peynir birakilir. 5 kat béyle yapilir. Bastirarak tepsi kadar agilir. Yaplanmig tepsiye konur. Kalan hamur da ayni
sekilde yapllir. llk 5 yufkanin tzerine konur. Biraz daha bastirilir. Uzerine yumurta sarisi strilir. 180 derece
firnda kizarana kadar pigirilir. Kopararak servis tabagina konur.
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