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ABLESKIVER (DANIMARKA)

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi un

2 tath kasigi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi kabartma tozu

1/4 cay kagigi karbonat

2 yumurta

2 su bardagi sut

2 yemek kagsigi tereyagd (eritiimig)

Yeteri kadar sivi yag (yarim su bardagina yakin)

Un, toz seker, tuz, kabartma tozu ve karbonati bir kasede karigtirin.

Bagka bir kasede yumurtalari ¢irpin, sttt ekleyin ve karigtirin.

Kuru malzemeleri ve eritilmis tereyagini yumurtal karigsima ekleyin. Karigimi prizstiz bir kivam alana kadar
karistirin.

Ableskiver tava veya 6zel Ableskiver tavasi kullanarak sivi yag iyice isitin.

Alternatif olarak yuvarlak sekil verebilecek farkli bir pisirme malzemesi de kullanabilirsiniz.

Her Ableskiver yuvasini hafifce yaglayin.

Tavaya kasik yardimiyla hazirladiginiz hamurdan dékin, ortasinda hafif bir gukur olusturun.

Hamurun kenarlari kizarip kabardiginda, bir spatula veya ¢6p sis yardimiyla ters gevirin ve diger tarafini pigirin.
Ableskiverlerin her iki tarafi da gtizelce kizardiginda, servis tabagina alin.

Not: Ableskiverler genellikle pudra sekeri ile servis edilir. istege bagl olarak iizerine regel, bal veya meyve sosu
ekleyebilirsiniz.
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