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ABLAM KURABIYESI

1 adet yumurta

yarim paket tereyagi

1 cay bardagi kuru Gzim

2 su bardagi kepekli un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi pudra sekeri

kivam alana kadar misir nisastasi

Yumurta, oda i1sisinda yumusamis tereyadi ve pudra sekeri parmak uclariyla minciklanir, Gzerine kepekli un,
kabartma tozu, vailya, tar¢in eklenir, kisa sire yogrulur, Gzim eklenir, hamurun yumusak fakat ele yapismayan
bir kivam almasi i¢in azar azar nisasta eklenir, hamur yapilir. Arzu edilen sekil verilir, yaglanmis firin tepsisine
dizilir, 6nceden isitilmis 190 derece firinda 15-20 dakika pigirilir.
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