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ABLA GUZELI TATLISI

1 su bardag: eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardagi su

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Oncelikle serbet malzemesini kaynatiyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Erimis sogumus tereyagini, siviyagi, su ve
yumurtayi bir kaba koyuyoruz. Tel ¢irpici yardimiyla gizelce karistiriyoruz. Uzerine tuz, karbonat ve ele
yapismayana kadar un katarak yoguruyoruz. Sonra hamurdan erik kadar parcalar alip yuvarliyoruz ve tepsiye
biraz aralik birakarak diziyoruz. 185 derece firinda altin rengi alana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 2 dakika
sonra soguk serbet gezdirilir.
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