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ABHAZ TAVUGU
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4 adet tavuk budu (isterseniz tavuk gégsu olabilir)
1 adet orta boy sogan

2 tath kasigi acika (olmazsa olmazimiz)

4 bardak su

3 su bardagi ceviz

2 dig sarimsak

1 cay bardagi siviyag

Abista igin:

1 su bardagi su

5 yemek kagidi misir unu

Dudukliyl ocaga alarak 1 gay bardagi siviyad ekleyip tzerine kiip dogradiginiz soganlari ilave edin. Giizelce
kavurun. Uzerine tavugunuzu ilave edin ve 1 tatl kasigi acika da ekleyip kavurun. En son 4 bardak sicak su
koyarak dudukltyd kapatip pigirin.

Tavuk piserken abistayi pisirin. Kiguk bir tencereye suyunuzu koyup kaynayinca misir ununuzu ilave edin ve
karistira karigtira 15 dk pisirin. Bir tabaga ters ¢evirip sogumaya birakin.

Cevizinizi robota alip iyice ¢ekin (kina gibi olana kadar). Cevirdikge robotun kenarlarina yapigir spatula yardimi
ile asag! dogru itin ve gevirmeye devam edin (ceviz ¢ekildikge birbirine yapismaya baglamasi gerek). Igine
sarimsak ve kalan bir tatli kasi§i acikay da ekleyip ¢ektirmeye devam edin. Sonunda hepsi bir top haline
gelecektir (dogrusu da bu olmalidir). Bu asamada ceviz yagdini vermeye baglar. Burada ara vererek cevizin
yagini ¢cikarin. Hargtan elinize pargalar alin ve sikin. Bu yagi kenara alin.

Yagi alinmig harciniza kalan abistanin tamamini ekleyerek robot yardimiyla karigtirin ve harcinizi ikiye balin;
yarisini bir tabaga alin, yarisini da robottayken Uzerine pigirip tavuklarini iginden ¢ikardiginiz tavuk suyundan 3
kepce ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Diger yandan servis tabagina tavuklari alip didikleyin. Robottaki boza kivamindaki sosunuzu tavuklarin Gzerine
dokan.

Diger harca da ayni iglemi yapip tavuklarin Gzerine dokup glzelce karigtirin ve abhaz tavugumuz hazir.
Uzerine de ceviz yagindan ddkerek servise hazir hale getirin.
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