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ABHAZ TATLISI

8 adet sacda pismis kuru yufka
1 su barda@i dévilmuis ceviz ici
1 su bardagi sivi yag

Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3.5 su bardag su

Yarim limon suyu

Kuru yufkalari yaglanmis firin tepsisine hafif islatarak tek tek koyun. Aralarina yag gezdirin ve cevizleri serpin.
En Ustte kalan pargaya da yag ilave edin. 200 derecelik firinda yufkalar iyice kizartin. Soguduktan sonra sicak
serbeti izerinde gezdirin. Uzerini kapatarak 10 dakika bekletin. Surup iyice gekip, soguyunca servise sunun.

Serbetin hazirlanisi: Sekerle suyu iyice kaynatin. Inmesine yakin limon suyu ilave edin.
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