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ABANUS KEBABI (GAZIANTEP)

10 adet patlican

4 adet biber

3 adet domates

Karabiber

Tuz

5 dis sarimsak

Yarim bardak margarin
350 gram kemiksiz kuzu eti
2 adet sogan

Patlicanlari, kabuklariyla beraber ateste veya kdzde pisirin. Biberleri de ayni sekilde pisirin. Domatesleri soyun,
cekirdeklerini alin. Patlicanlar soyup hepsini ufak ufak dograyin. Ayri bir tencerede etleri kavurun. Soganlarla
beraber pigirin ve sarimsaklari ezin. Pismekte olan ete ilave edin ve kugbasi etleri patlicanlarin Gstiine yayin.
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