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ABANT KEBABI

5 adet bostan patlicani
400 gr. kuzu et

1 adet sogan

500 gr. mantar

4 adet sivri biber

3 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Defne yapragi

Tane karabiber

1 su barda@i kasar peyniri
Tuz

Eti, mantarlari, sogani ve biberi 10 dakika kavurun. Bir bardak suyla agtiginiz salgay! ve defne yapragini ekleyin.
Patlicanlar kézleyip igini ¢ikarin. Igi etli malzemeye ekleyin. Harci patlicanlarin igine bélustirip tepsiye dizin.
Tepsinin Ustund folyo ile kapatip firinda 20 dakika pisirin, folyoyu alip rendelenmis kasar peyniri serpin ve bes
dakika daha pisirin.
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