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ATUTTO SALMONE

https://www.acunn.com

Gravlax icin:

Somon fileto
Dereotu

Limon

Kaya tuzu

Adacay!

Turp

Kizarmig kapari igin:
Kapari

Siyah sarimsakli mayonez igin:
Siyah sarimsak
Zeytinyad!

Su

Yer elmasi piresi igin:
Yer elmasi

Patates

Krema

Tuz

Sarimsak

Tereyad

Sogan tursusu igin:
Pancar

Elma sirkesi

Sicak su

Hardal tohumu
Limon tuzu

Eksi limon grass yogurt
Sltzme yogurt
Limon

Limon grass
Slslemesi icin:
Amarath ¢igegi

Streg filmi genisce agip altina tuz harig tim Urdnleri yerlestirip Gzerine bolca tuz onun Gizerine de somonu
koyuyoruz, sonrasinda somonun her yerini bol tuz ile kaplayip streg ile sikica sarip 45 dk bekletiyoruz

Siyah sarimsaklari zeytinyag ile blenderdan gegirip mayonez kivamina gelene kadar ¢ekip sonrasinda 4-5
damla su ile karistirip rengini aglyoruz.

Yer elmasi ve patatesi haglanir.

Haslandiktan sonra krema tuz sarimsak ve tereyadi ekleyip ezip pure halin getiriyoruz.

Arpacik soganlari ortadan kesip tim yapraklarini ayirip tim malzemeleri bir kavanoza koyup Uzerini gegecek
kadar sicak su koyup bekletiyoruz.

Slzme yogdurdu lemon grass otu ve limon ile karistirip limon tadi yodurta gegene kadar bekletiyoruz.

Tabag birlestirdikden sonra amarth gicegi ile sisllyoruz.
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