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7 BAHARATLI BAGET VE BAHAR PILAVI

1 paket Banvit 7 Baharatli Baget
Bahar Pilavi igin:

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 adet sodan, 1 adet havug

2 su bardagdi piring

1 su bardagi bezelye

3 su bardagi sicak su

Yarim demet dereotu

Tuz

7 baharatl Banvit Bageti firin tepsisine yan yana olacak sekilde dizin.

Bagetleri dnceden isitiimis 200°C firnda Uzeri agik halde 30-35 dakika pismeye birakin.

Bagetler piserken bahar pilavini hazirlamak i¢in uygun bir tencerenin icerisine zeytinyagini ve dogradiginiz
sogani alarak kavurun. Soganin Gzerine dogradiginiz havucu alarak kavurmaya devam edin.

20 dakika kadar Ilik suda beklettikten sonra guizelce yikadiginiz pirinci tencereye alin ve karigtirin.

Son olarak haslanmig bezelyeyi de ilave edin. Burada kullanacaginiz bezelyeyi dilerseniz dncesinde 20 dakika
kadar haglayabilirsiniz. Dilerseniz hazir konserve bezelye de kullanabilirsiniz.

Pilavinizin tuzunu ve suyunu ekleyin, tencerenin kapagini kapatarak orta ateste pilav suyunu ¢ekene kadar
pismeye birakin.

Suyunu gekip pisen pilavinizi ocaktan alin ve (izerine kagit haviu kapatarak demlenmeye birakin. Pilaviniz
demlendikten sonra ince kiyllmig dereotunu ekleyerek karigtirin.

Finndan aldiginiz 7 baharatl tavuk bagetleri hazirladiginiz bahar pilavi ile servis edin.
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