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6 SEBZELI TAVUK CORBASI

100 gr kemiksiz tavuk gégsi

2 adet Sarimsak (dévilmus

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Suyu
5 su bardagi su

Once tavuk g6gsiini yeterince su ile haslayin.Soguyan tavugu kemiklerinden ayirip, didikleyin.Tencereye yag
koyup eritin. Daha sonra sarimsagi kavurun. Uzerine bizim mutfak 6 sebze ¢orbasini dékin. Ve tzerine 5 su
bardagdi suyu dokiin. 10 dakika kisik ateste karistirarak pigirin. daha sonra tavuklar tencereye atin. 15-20 dkka
arasl kisik ateste pisirmeye devam edin.
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