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5 PARMAK COREGI

4 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi toz seker
20 gram taze yas maya
1 cay bardagi su

100 gram margarin

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
2 tatl kasig! tuz

I¢c Malzemesi:

500 gram beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kagigi nane

Uzeri igin;

2 adet yumurtanin sarisi
Yeteri kadar Susam

Un, genis ve gukur bir kabin i¢ine elenir. Unun ortasi havuz gibi agilir.

Parmagimizin dayanacagi sicaklikta ki sekerli sit, agtigimiz havuza konulup, maya elimizle ufalanir.
Malzemelerin hepsi eklenip, iyice 6zlesene kadar en az beg dakika yogurulur.

Ustl mutfak havlusu ile kapatilip, bir saat kadar mayalanmasi beklenir.

Mayalanan hamurdan cevizden az buyik pargalar kopartilip, elimizle yassilagtirilir.

Bicakla yariya kadar dort cizgi kesilip, bes parmak sekline getirilir.

Kesilmeyen kisima peynirli ic malzemesi konulup, kesikler Uste gelecek sekilde rulo yapilip, sarilir.
Yagl kagit serilmis firin tepsisine, aralikli olarak dizilir.

Yumurta sarilar ¢irpilarak, sadece Ustte kalan parmak seklinde ki parcalara fir¢a ile strGldr.
Susam serpilip, yarim saat daha mayalanmasi igin bekletilir.

Onceden isitilmig, 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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