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5 DAKIKA POGACASI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

4 yemek kasig eritilmis tereyagi
2,5 yemek kasigr yogurt

1 tath kasidi tuz

1,5 paket kabartma tozu
3,5 su bardagi un

I¢ harciigin:

1 su bardag beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 adet yumurta sarisi

Yogdurma kabina yumurta, sivi yag, eritilmis tereyagi, yogurt, tuz ve kabartma tozunu alip karistirin.
Azar azar un ilave ederek yogurmaya baglayin.

Kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.

Maydanozlari ince ince dograyip peynirle karistirin.

Hamurdan mandalina buytkliginde parcalar koparip elinizle dizlegtirin.

Aralarina maydanoz-peynir karisimindan koyup D seklinde kapatin.

Pogacalar yagladiginiz tepsiye dizip Ustlerine yumurta sarisi stirtin ve ¢atalla sekil verin.

Firni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Tepsiyi firina verin ve 25-30 dakika kadar pisirin. Pogacalariniz hazir.
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