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5 CAYI KEKI

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
100 gram bitter gikolata
3 corba kasiJi kakao
2,5 su bardagi un

Eritiimig yag! ve sekeri bir kabin iginde 1sitip eritin. Yumurtay! yogurdu da ¢irpip sekerli karigimin igine ekleyin.
Hepsini bir kabin iginde karistirin. Igine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirmaya devam edin. Sivi yadi ve 1 su
bardagi sUtu de ekleyip karistirmaya devam edin. Daha sonra bu kek harcinin cogunu yaglanmis kek kalibina
bosaltin. Kalan kek harcina kakao ve erimis ¢ikolata ekleyip karistirin. Bunu da beyaz kek harcinin Gizerine
doékan. 175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin sogumasini bekleyin.
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