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4 UNLU KURABIYE

8 kisilik

1 kahve fincani yulaf unu

1 kahve fincani cavdar unu

1 kahve fincani soya unu
Aldig1 kadar kepek unu

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani sit

Yarim su bardag meyve sekeri (fruktoz)
1 adet yumurta

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasidi tarcin

Kabartma tozu

Vanilya

1 su bardag iri dévulmis findik
1 su bardagi kuru Gzim

1 kahve fincani kuslizimu

1 adet blyUk havug (rendelenmig)
1 adet elma

3 adet kuru incir

5 adet kuru kayisi

Elmayi, kuru incir ve kayisilar minik kiipler halinde dograyin. Havucu rendeleyin. Seker, zeytinyag, yogurt, sit,
yumurtayi bir kapta karigtirin. Uzerine meyveleri ekleyin. Unlari, kabartma tozu, vanilya ve diger malzemeleri
ilave edip, yodurun. Ceviz blyukliginde pargalar koparin. Fazla yogurmadan yaglanmis tepsiye dizin. 150
derece firmda 40 dakika pisirin.
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