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4 RENKLI PILAV

www.sefabdullahusta.com

Ispanak pilavi igin:

200 gr ispanak

2 su bardagi piring

2 su bardagi sicak su

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi
Salcali pilav igin:

2 su bardagi piring

2 su bardagi sicak su

2 tath kasig sal¢ca

1 adet domates

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

Safranli pilav igin:

2 su bardagi piring

2 su bardagi sicak su

1 cay kasigi safran

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi kus Gzimi
Sade pilav igin:

2 su bardagi piring

2 su bardagi sicak su

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi kuru Gzim
1 yemek kasigi cam fistik

Oncelikli olarak 4 farkli tencerede pilavlari hazirlayin. Pilavlari her zaman yaptiginiz sekilde pisirebilirsiniz.
Pilavlar pisirdikten sonra dinlenmeye birakin. Kek kalibina yukarida ki sira ile pilavlari koyarak baski uygulayin.
Her biri icin iglemi tekrar edin. Sade pilavi da yerlestirdikten sonra kalibi agarak pilavin Ustind haglanmig misir
ya da tercih edeceginiz sekilde susleyin.
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