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4 PEYNIRLI PizzA

Malzeme:

200 gram mozarella peyniri

220 gram gravyer peyniri

20 gram parmesan peyniri

Hamuru igin :

200 gram Bizim Mutfak Un

2 gram maya

1/4 cay bardag sut

1/2 cay barda@i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
bir tutam toz seker

Tuz _

Domates Sos Icin :

1 tath kasidi Bizim Mutfak Margarin
1 adet sogan

2 dis sarimsak

100 gram domates

50 gram taze feslegen

tuz karabiber

Unun ortasini acarak maya, sit, zeytinyadl, tozseker ve tuzu ilave edip yogurun. Hazirlanan pizza hamurunu 30-
40 dakika kadar bekletin. Domates sosu i¢in, kiyllmis sodan ve sarimsaklari margarinle birlikte kavurun.
Dogranmis domatesi ilave edip birka¢ dakika daha soteleyin. Tuz, karabiber ve kiyilmig feslegenleri ekleyin.
Yarim ¢ay bardagi su ilave edip birkag¢ dakika daha kavurun. llininca blenderdan gegirip sogumaya birakin.
Dinlendirdiginiz hamuru un serpilmis tezgahin Uzerinde ince acin. Pizza tepsisine yayip Uzerine domates sosunu
siiriin. Mozzarella peynirini sosun tizerine gezdirin. Gorgonzola peyniri, gravyer peyniri, parmesani dilimleyerek
pizzanin en Ustlne ekleyin. Onceden isitilmig 250 dereceye ayarli firinda 15 - 20 dakika pisirin. Sicak servis

yapin.
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