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4 PEYNIRLI GNOCCHI

400 gr De Cecco Gnocchi

50 gr gorgonzola (alternatif olarak Danish Blue) peynir
50 gr mozarella

50 gr fontal (fontina) peyniri

100 gr grana padano

600 cl sekersiz krema

200 gr sit

30 gr tereyagi

Tuz

Karabiber

BuyUk bir tencerede su kaynatin.

Bu tencerenin Ustline daha ufak bir tencereyi kaynayan suya degmeyecek sekilde yerlestirin.
Krema ve siitl Ustteki ufak tencereye koyup yerlestirin ve 10 dakika kaynatin.

Uste ¢ikan yagi alin ve kaynama sirasinda karigtirmayin.

Ayri bir tencereye krema, gorgonzola, mozarella ve fontal peynirlerini koyun. Peynirler eriyinceye kadar orta harli
ates tzerinde karigtirin.

Gnocchi pisirmek igin ayri bir tencerede 2 litre su kaynatin ve igine 1 tatlh kasigi tuz atin.
Gnocchileri de bu suya ekledikten sonra 4-5 dakika pisirin.

Gnocchiler suyun tizerine ¢iktiginda pismis demektir.

Gnocchileri stizdiikten sonra sosa ilave edin.

Sosunu ¢ektirdikten sonra parmesan peyniri ilave ederek sevis yapin.
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