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4 PEYNIRLI FIRIN MAKARNA

https://www.elele.com.tr

1 paket makarna (burgu, dirsek, kelebek)
200 gr rende rokfor ya da herhangi bir kifli peynir
200 gr rende mozarella ya da kasar peyniri
200 gr rende gravyer ya da emmental peyniri
200 gr rende parmesan ya da grano padano
Taze sogan

Feslegen

Tuz, karabiber, zeytinyagi

Meyane igin;

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

2 bardak sUt

Makarnay paket talimatlarina gére haslayin ve firini 180 dereceye getirin. Bir tavada tereyagdini eritin, sonra unu
ilave edin ve beraber ¢irpin. Toplamaya basladiginda yavas yavas sutl ilave edin. Kivam aldiginda tuz ve
karabiber ekleyin. Bir firin kabini zeytinyagi ile ovun, parmesanin yarisini ayirin, meyaneyi ve peynirleri ekleyin,
karistirin. Uzerine makarnayi ekleyin ve tekrar karistirin. Taze sogani ince dilimleyin, ekleyin ve karistirdiktan
sonra kalan parmesani Uizerine serpin. 180 derece firinda 20 dakika kadar (lUzerindeki peynirler renk alincaya
kadar) pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine feslegen atip, servis edebilirsiniz.
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