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4 KASIK CORBASI

1 yemek kasigi yesil mercimek
1 yemek kasigi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi bulgur

1 yemek kasigi piring

7 su bardadi sicak su
Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1 yemek kagigi un

1 yumurta sarisi

5-6 damla limon suyu

Uzerine:

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz biber

Once bu dért malzeme olan yesil mercimek, kirmizi mercimek, bulgur ve pirinci yikayip siizgegten gegirin.
Sicak suda kaynamaya birakin. Diger yandan da terbiyesini hazirlayin.

Terbiyesi icin gerekli malzemeleri bir kasede ¢irpin. Gorbanin suyundan bir kepge alarak terbiyeye ekleyerek
iitin ve yavas yavas terbiyeyi ¢orbaya ilave edin.

Gorbay! bir yandan sirekli karistirin ve altini kisin. Sosunu hazirlamaya baslayin.

Sosu igin; tereyadi tavaya alin, naneyi, toz biber ve karabiberi kavurarak gorbanin Ustline ekleyerek karigtirin.
Servis ederken ¢orbanin Uzerine sosu gezdirin.
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