B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

4 CEYREK KEKI

2 tath kasigi tereyagi

250 gr (2 su bardagi)

2 tath kasigi un

4 yumurta

250 gr (1 su bardag seker)

250 gr margarin (eritilmig)

90 gr karigik meyve sekerlemesi
2 corba kasi§i portakal suyu

Once finninizi orta sicakliga (170°C) getirip isitiniz.

22,5 cm'lik bir kek kalibini 1 tatl kasidi tereyagla yaglayiniz. Dibine yuvarlak kesilmis yagli kagit déseyerek,
Ustind kalan 1 tath kasigi tereyagla yaglayiniz.

Kaliba 2 tatl kasidi un serpip ¢evirerek unu her tarafina yaydiktan sonra, kalibin arkasina vurarak fazla unu
dokiniz.

Yumurtalari ve sekeri birlikte, atese dayanikli orta boy bir cam kaseye koyup, sicak su dolu bir tencereye
oturtarak tencereyi orta atese yerlestiriniz. Kasedeki karigimi yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile karigtirarak
koyulasip telle beraber kalkana kadar pigiriniz. Tencereyi atesten alip, kaseyi iginden ¢ikariniz.

Geri kalan unu kaseye ekleyip madeni bir kasikla karisima katiniz.

Eritilmis margarini azar azar her seferinde iyice karistirarak ekledikten sonra, meyve sekerlemesi ve portakal
suyunu katarak, karisimi kek kalibina dékinuz.

Kalibi ilik firnda 1,5 saate yakin, bir sis kekin ortasina batirldiginda kuru ve temiz ¢ikana kadar pisiriniz.
Kalibi firindan ¢ikarip, i¢ kenarindan ¢epegevre bigak gezdirip ters geviriniz.
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