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4 BAHARATLI ARMUT TATLISI

https://www.elele.com.tr

3 adet armut

400 ml elma suyu

3-4 yemek kagigi toz seker
1 adet portakal

1 adet gubuk vanilya

2-3 adet yildiz anason

2-3 adet gubuk targin

4-5 adet karanfil

Armutlarin kabuklarini soyun ama saplari kalsin. Altlarini da diiz durabilecekleri sekilde kesin. Portakalin
kabug@unu ince seritler halinde rendeleyin. Elma suyunu tencereye koyun. Vanilya cubudunu uzunlamasina ikiye
kesin. Seker, portakal kabuklari, gubuk vanilya, yildiz anason, gubuk targin ve karanfil tanelerini ekleyin. Seker
eriyince armutlari tencereye koyun. Sertliklerine gére 12-15 dakika arasinda pisirin. Armutlar ¢atal ucu girecek
kadar pisirilmeli, asirl yumusak olmamali. Armutlar pisince tencereden alin. Sos koyulasip yari yariya suyunu
cekene kadar ateste birakin. Armutlarin Gzerine de sosu gezdirin ve baharatlarla beraber servis edin. Dilerseniz
vanilyal dondurma veya soguk kremayla da sunabilirsiniz.
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