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4-3-2-1 KEKI

Beril Yavuz

4 Adet Yumurta

3 Su Bardagi Un

2 Su Bardagi Toz Seker
1 Su Barda@ Yogurt

1 Su Barda@ Sivi Yag
1/2 Adet Limon Suyu

1 Gorba Kasig Kakao

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

Finni 160 dereceye ayarlayalim. Derin bir kap icinde yumurta ve sekeri yaklasik 5 dakika ¢irpalim. Yogurt, sivi
yag, limon suyu, elenmis un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip 1 dakika daha ¢irpalim.

Kek kalibini yaglayalim. Karigsimdan bir su bardadi kadar ayirip, kalanini kaliba dékelim. Ayirdigimiz karigsima
kakaoyu dokdip karigtiralim. Kakaolu karigimi kaliptaki kek hamurunun Gzerinde gezdirelim. Gatalla hafifge
karistiralim. Kalibi firina koyup, yaklasik 50 dakika pisirelim. Kalibi firndan ¢ikartalim. lyice soguduktan sonra
kalibi ters cevirelim. Dilimleyerek servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:90063 » adi:4-3-2-1 Keki » gbnderen:yansi « indirme tarihi:01.04.2025 - 18:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/4-3-2-1-keki-vt66106
http://www.tcpdf.org

