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3'LU SENFONI

Malzeme:

Yarim paket petibdr biskivi

2 corba kasiJi kakao

2 corba kasi§i toz seker

2 corba kagsi§i Bizim Margarin
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
2 ¢orba kasigi damla ¢ikolata
1 parca krokan

Slslemek igin :

Cikolatal dondurma

Parca cikolatali dondurma
cilek

kremsanti

cikolata sos

Pasta icin 6nce biskuvileri cok ince sekilde ufalayin. Diger yanda margarin, tozseker, kakao ve vanilyayi sos
tenceresinde kisik ateste eritin. Bu karigimi biskivilerin igine iyice yedirin. Sonra damla ¢ikolatalari ilave edin ve
dikdértgen bir kabin icine dokip kasik yardimiyla Gzerini dizlestirin. Kalibi buzdolabina sogumaya birakin. Diger
tarafta krokani blenderde ¢ekerek toz haline getirin. Yuvarlak bir kasenin igini streg film ile kaplayin. Kasenin
altina toz krokan yerlestirin. Kasenin yarisini ¢ikolatali dondurma, diger yarisini da parga cikolatali dondurma ile
doldurun. Bosluk kalmamasi igin kasikla bastirarak sikistirin. Dondurmalarin Gzerini streg film ile kapatin. Kabi
buzlukta donmasi igin bekletin. Gilekleri temizleyip ufak ufak dograyin. Pastay dilimleyip servis tabagina alin.
Uzerini ¢ikolata sos ve krem santi ile susleyin. Dondurmayi kaseden ¢ikartip toz krokan Uste gelecek sekilde
servis tabagindaki pastanin yanina yerlestirin. Dilimlenmig cilekleri de servis tabagdina yerlestirdikten sonra
bekletmeden servis yapin.
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