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6'YA 36 BOREK

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 adet yas maya

1.5 su bardagi soguk su
3 yumurta sarisi

1 su bardagi sivi yag

2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasigi seker

1,5 tath kasigi tuz

Aldig1 kadar un

1 paket margarin (eritiimig)
Ic malzeme igin:

250 gr peynir

1/2 demet maydanoz
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Susam

Corekotu

Hashas

Maydanozlar ince ince kiyllir, bir kasede peynirle karistirilarak i¢ hazirlanir.

Ayri bir kapta; margarin hari¢ battin karigtirilir.

Aldig1 kadar unla kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogrulur ve 6 bezeye bdlindr.

Margarin tavada eritilir.

Her beze, hazir yufka biyUkliginde acilir. Aralan yaglanarak Ust tste konur. Yaglanmis hamurlarin hepsi
g6zleme seklinde katlanir. 20 dk. buzdolabinin buzlugunda bekletilir.

Dolaptan gikarilan hamur, 1/2 cm inceliginde agilir. Enine 6'ya, boyuna 6'ya kesilip toplam 36 kare hamur elde
edilir. Karelerin bir kenarina i¢c malzemesi konulup rulo seklinde sarilir. Uzerine yumurta sarisi surtlip susam,
¢orekotu, haghag serpilir.

Onceden isitilmis 225 derece firinda pisirilir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/36-borek-vt9798

© lezzetler.com tarif no:88909 « adi:6'YA 36 BOREK « génderen:siyami « indirme tarihi:07.05.2024 - 05:48


https://img.lezzetler.com/yuklenen/6ya-36-borek-88909.jpg
http://www.tcpdf.org

