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OTUZALTI BOREK

6 su bardagi un

1 kliclk margarin (125 gr.)

3 yumurta

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 tath kagig tuz

Ici Icin;

1/2 kalip beyaz peynir (250 gr.)
8-10 dal maydanoz

1 yumurta

Unun ortasini agip, yumurta, zeytinyag, tuz ve 3 gay bardagi su koyarak orta yumusaklikta bir hamur yapiniz.
Ozlestirip, silindir sekline getiriniz. 5 esit parcaya bdlip, beze yaparak, nemli bez altinda 10 dakika dinlendiriniz.
Her bezeyi hafif un serpilmis tahta tizerinde hazir yufka biytkliglnde aciniz. Aralarina eritilmig yag strerek 5
yufkay! Ust Gste koyunuz. Ustiinl yaglayarak kavugturmaca lge katlayiniz. Uzerini yaglayip, aksi yonde tekrar
Uce katlayarak kare sekline getiriniz. Uzerine nemli bez 6rterek buzlukta 20 dakika dondurunuz.

Peyniri rendeleyerek, kiyllmis maydanoz ve yumurta aki katip karistiriniz. Hamur sertlesince (kenarlarindan 6
esit kisma bélerek) 36 esit parcaya ayiriniz. Her parcayi ele alip bastirarak 7-8 cm. lik kare buyUkligtine
getiriniz. Ortasina i¢ koyup, Uc¢gen katlayiniz. Yaglanmis tepsiye dizip, Gzerine yumurta sarisi sirerek orta
hararetli firinda acik pembe renkte pigiriniz.
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