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30 DAKIKADA PizzA

2 adet ekmek hamuru

Yarim kangal sucuk

Yarim kangal salam

250 gr sosis

2 adet yesil biber

Bir avug kadar ¢ekirdegdi ¢ikariimig siyah zeytin
Yarim kg kadar kasar peyniri
3 tane mantar (istege bagl)
2 yemek kasigi salga

Tuz

Karabiber

Kimyon

Yarim ¢ay bardagi su

Sucuk, salam, sosis, biber, zeytin ve mantarlar istenilen biyUkltkte dogranir.
Kasar peyniri rendelenir.

Salca, tuz, karabiber, kimyon ve su karistirilarak sos elde edilir.

Hamur yuvarlak sekilde acilir hamur mayali oldugu icin kalin agilmamaldir.
Yaglanmis yuvarlak firin tepsisine hamur tepsiden tagsmayak sekilde yelestirilir.
Hazirlanmig salgali sos firca yardimiyla hamur Gzerine srGlUr.

Kasar peynirinde bir avug alinip hamura serpilir.

Sonra sira ile sucuk, salam, sosis, biber, mantar ve zeytin hamura serpilir.
Kalan kagar peyniri bu karigimlarin Gzerini értecek sekilde serpilir.

Onceden isitilmig firnda 30-35 dk pigirilir.
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