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3 UZUMLU KEK

75 gr kuru izmir Gzimi

75 gr ¢ekirdeksiz Uzim

150 gr kustizimu

1 cay kasigi seker

250 gr ik sht

2 cay kasigi toz maya

300 grun

1 cay kasigi tuz

100 gryag

150 gr pudra sekeri

50 gr kiraz sekerlemesi, dérde bdlinmus
50 gr portakal ve limon kabugu rendesi

800 gr'lik dikddrtgen kalibi yaglayip igine un serpin. Sekeri ilik sltte eritip Gstline mayay! serpistirin ve kdpuk
bagdlayana dek ilik bir yerde birakin (10 dakika). Un ve tuzu eleyin. Tereyagini karigtirin. Pudra sekeri ve
meyveleri ekleyin. Mayali karisimi buna katip oldukca sert bir hamur haline gelene dek yogurun. Hazirladiginiz
kaliba dokip, hafif firnda 2 saat pisirdikten sonra soguyana dek kalipta bekletin. Sojuyunca kaliptan ¢ikarin ve
yemeden 6nce hi¢ olmazsa iki glin hava gegirmeyen teneke bir kutuda saklayin.
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