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3 UNLU PARMAK BISKUVI

Yarim su bardagindan biraz fazla misir unu
Yarim su bardagindan biraz fazla pirin¢ unu
2/3 su bardagi un

Yarim su bardagindan biraz fazla pudra sekeri
200 gr. tereyad

Pudra sekeri

Dikddrtgen bir tepsiyi eritiimis tereyadi veya siviyagla yaglayin. Ardindan tepsiyi yagl kagit ile kaplayin. Biitin
unlari ve pudra sekerini genis bir kaba eleyin. 200 gr. kiip seklinde kesilmis ve oda sicakliginda bekletilmig
tereyagini ekleyin. Parmak uglarinizla yogurun. Ekmek kirintisi gériindmdnd almasini saglayin. Yumusak bir
hamur olana dek yogurun. Ardindan hamuru dibine folyo kapladiiniz 18x27 santim biyUkliginde dikdértgen
seklindeki bir tepsiye dizgin bir sekilde yayin. Hamurun Gzerine bir ¢catal yardimiyla ¢ok sik araliklarla delikler
acin. Hamuru uzunlamasina uzun kenarindan ikiye bélin. 2 santim araliklarla seritler halinde kesin. Hazirlamig
oldugunuz tepsiye yaklasik 3 santim aralikli olarak siralayin. Yaklasik 20 dk. veya hafif altin sarisi olana dek
pisirip, pudra sekeri serpin.
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