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3 SOGANLI YAHNI

http://www.ebruomurcali.com.tr

700 gr. dana kugbasi

3 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi sogan

2 adet pirasa

Yarim demet taze sodan
1 adet havug

1 adet patates

1 ¢corba kasigi biber salgasi
3 ¢corba kasigI pekmez
2 corba kagsigi sirke

1 tath kasidi kekik

Tuz

Karabiber

Etleri kendi suyunu gekene kadar kavurun. Uzerine 1,5 su bardagi su koyun ve tekrar suyunu cekene kadar
pisirin. Tereyagdini ekleyin ve etleri kizartin. Dogranmis soganlar, salga ve pirasayi ekleyip kavurun. Sirke,
pekmez ve 1 su bardag su ilave edin. Yahniyi yarim saat pigirin. Havug ve patatesi ekleyin. Baharatla beraber
yarim saat pisirip servis yapin.
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