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3 RENKLI PILAV

https://cook.com.tr

Aycicek Yagi 3 Corba Kasigi
Sofra Tuzu 1 Adet

Defne Yaprag: 2 Dal
Dereotu 0.5 Demet
Maydanoz 0.5 Demet
Baldo Piring 3 Su Bardag:
Su 1 Litre

Tereya@ 3 Gorba Kasigi
Nohut 1 Su Bardag!

Misir 1 Su Bardag!
Sarimsak 2 Dig

Taze Sogan 6 Adet
Gimus Sogan 1 Adet
Kuzu Kusbasi 250 Gram
Safran 1 Tutam

Etli kisim i¢in eti sivi yagda kavurun. Etin rengi degisince sogdan ve sarimsagi ilave edip kavurun. Defne
yapragini da koyup karistirin, Gzerine su koyup suyu ¢ekene kader pisirin

Pilav icin pirinci tereyaginda kavurun, pirin¢ler tane tane olunca suyunu ilave edin. Kapagdini kapatip pismeye
birakin.

Yesil pilav igin; pisen pilavin 3&apos;de birine, dereotu ve maydanoz katarak karistirin.

Sari pilav i¢in; safrani suda biraz bekleterek renginin ¢gikmasini bekleyin. Pisen pilavin 3&apos;de birini alin ve
safrani igine katin.

Pilavlar hazirlandiktan sonra kek kalibinin altina sade pilav, Uzerine nohut, daha sonrada sari pilav ve misir
serpilir.

En Ust kata yesil pilavi da ekleyip servis tabagini ters gevirin, lzerine eti dékerek servis yapin.
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