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3 RENKLI MUCVER

1 kabak

1 havug

1 patates

1 blyUkge sogan
3 yumurta

2 corba kasiJi un veya nisasta
Maydanoz
Dereotu

Taze nane
Galeta unu
Beyaz peynir
Kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kabagi rendeleyin ve suyunu iyice sikin. Havug ve patatesi de rendeleyin. Sodani kiip kiip dograyin. Hepsini
karnstinin. Yumurtalari, unu, ince kiyilmig yesillikleri, dilediginiz kadar beyaz peynir ve kasar peyniri de ekleyin.
Yeteri miktarda tuz ve karabiber katin. Hepsini tekrar karigtirin. Kizartmak isterseniz bolca isittiiniz siviyag birer
kasik bu karisimdan dékin ve her iki tarafi da kizarincaya kadar pisirin. Micver kolay ¢evriimezse yumurta
ekleyebilirsiniz. Firnnda yapmak isterseniz ki, bu daha sagliklidir, firm kabinin dibini yaglayin. Kabin altini ve
kenarlarini galeta unuyla kaplayin. Karigimi dékin ve 180 derece firinda 40 dakika pisirin.
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