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3 RENKLI KREMA

MALZEME:

3 adet yumurta sarisi
1 paket vanilya

1 kilo st

12 adet jelatin

1 corba kasigi kakao
50 gram lohusa sekeri
250 gram tozseker

HAZIRLANISI:

Yumurta sarisi, toz seker vanilya 10 dakika telle ¢arpilir, 1 kilo sicak sit ilave edilip orla ateste bir iki tagim
kaynatilip indirilir, icine soguk suda islatiimis 12 jelatin ilave edilir ve bu krema 3'e ayrilir. Bir kismina 1 kagik
kakao bir kismina 50 gram lohusa gekeri ilave edilir. Bir kismi da beyaz birakilir. Derin bir kap alinarak
hazirlanan bu ¢ renk kremadan evvela lohusa sekeriyle kizartilmis olani kabin dibine yerlestirilir. Uzerine beyaz
birakilan krema dokulir. En Ustlne de kakao ile kahverengi yapilan tgtincl krema ilave edilir. Kap oldugdu gibi
buzdolabina yerlestirilir, iyice donduktan sonra bagka bir tabaga ters ¢euvrilir.
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