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UG RENKLI KEK

Kek igin:

150 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay kasidi vanilya ekstrati

1 + 1/4 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

2+1/4 su bardagi un

3/4 su bardagi+2 ¢orba kasigi sut
Turuncu gida boyasi

2 corba kagsidi elenmis toz kakao
1 ¢ay bardag damla gikolata
Uzeri igin:

1 paket toz krem ganti

1 su bardagi soguk st

Turuncu gida boyasi

Tereyagini derin bir kaba alip mikserle ¢irparak kabartin. Vanilya ekstrati ve pudra sekerini yaga ekleyip
mikserleyin. Yumurtalari teker teker yedirin. Elenmig un ve 3/4 su bardag sttt ekleyin. Mikserle girparak tiim
malzemenin iyice karigmasini saglayin. Karigimi tige boliin ve birini sade birakin. Ikinci karigima turuncu gida
boyasi ekleyip karigtirin. Ugtincl karigima ise kakao ve 2 gorba kasigi sutd yedirin. Kiigik muffin kaliplarina 3
karigimdan esit miktarda koyup uzerine damla gikolata serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda igini gekene
kadar pisirin. Uzerini sUislemek i¢in krem santi, soguk sit ve gida boyasini mikserle ¢irpin. Mermer keklerin
Uzerini susleyip servis yapin.
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