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UG RENKLI KEK

https://www.elele.com.tr

6 yumurta

170 grun

150 gr toz seker

22 gr cilekli puding tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi kakao

1 tutam tuz

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu

Firini 180 dereceye ayarlayin. 26 cmx12 cm[Zllik baton kek kalibini yaglayip igine un serpistirin. Yumurta aklari
ile sarilarini ayirin. Yumurta aklarini 1 tutam tuz ve seker ile koyulasincaya kadar cirpin. Yumurta sarilarini teker
teker ekleyerek girpmaya devam edin. Unu eleyerek ekleyin ve spatula ile karigtirin. Hamuru 3 kaseye esit
olarak paylastirin. Kaselerden birine kakao ekleyip spatula ile karigtirin. Ikinci kaseye ¢ilekli puding karigimini
ekleyip karigtirin. Kalan son kaseye vanilya ekleyerek karistirin. ki parca kalin karton kagidi kalibin igine
oturacak sekilde kesin ve aliminyum folyo ile kaplayin. Kartonlari kalibin igine yerlestirerek kalibi i¢e bélin. Her
bir bélime hazirladidiniz hamurlardan birini aktarin. Kartonlari ayni anda hizlica ¢ekip ¢ikarin. Kalibi firina
yerlestirip 25-30 dakika ya da kirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar pisirin. Oda isisina geldiginde
dilimleyip servis yapin.
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