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3 RENKLİ KEK

3 adet yumurta
1,5 su bardağı şeker
2 çay bardağı su
1 çay bardağı sıvı yağ
75 gr erimiş margarin
2,5 su bardağı un
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
1 tatlı kaşığı kakao
1 çay kaşığı ucuyla pembe gıda boyası
1 çay kaşığı ucuyla sarı gıda boyası

Yumurtalarımızı ve şekerimizi 5-6 dakika iyice krema kıvamına gelene dek hep aynı yönde çırpalım.
Ardından ilk önce suyu ve yağları ekleyelim. Tekrar karıştıralım.
Daha sonra da elenmiş unumuzu ve vanilya ile kabartma tozunu ekleyip karıştıralım. Hamuru üçe bölüp gıda
boyalarını karıştırın Yağlanmış kek kalıbımıza sırasıyla dökelim.
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