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3 RENKLI IRMIK TATLISI

2 su bardagi irmik

2 litre stt

2 su bardagi seker

2 yemek kasigi kakao

1 cay bardagi cilekli puding veya cilek
1 ¢ay bardagi hindistancevizi

2 paket sekerli vanilin

1 yemek kasigi margarin

2 litre sute irmigi ve sekeri yavagca ekleyerek karistirin. Kaynayip g6z g6z olmaya bagladiktan sonra kisik ateste
birka¢ dakika daha kaynatin. Igine 2 vanilini ve 1 yemek kasigi margarini ekleyip iyice karistirin. Tencereyi
ocaktan aldiktan sonra karigimi 3 kaba paylastirin. Bir kaba 2 yemek kasidi kakao ve diger bir kaba da 1 ¢ay
bardadi cilekli pudingi veya rondodan gecirdiginiz ¢ilekleri ekleyin. Gilekli olanin i¢ine birde hindistan cevizi
ekleyin. Kaymak tutmadan borcama ya da kek kalibina kakaolu olani yayin. Sicagi gittikten sonra bir sey
eklemediginiz beyaz olani kakaolunun Uzerine ddkiin. O da soguduktan sonra ¢ilekliyi tzerine dékin. Oda
sicaklgina geldikten sonra dolaba koyup sogutun.
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