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3 RENKLI IRMIK TATLISI

1 It. st

12 yemek kasigi irmik

12 yemek kasigi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 yemek kasigi kakao

2 adet havucg

1 yemek kasidi pudra sekeri

Sht, seker ve irmigi tencereye koyup karistirarak pisiriyoruz. Ocaktan almaya yakin vanilya ve limon kabugu
rendesi ilave ediyoruz. Karistirip yogunlastiginda ocaktan aliyoruz. Baska bir tencerede dogradigimiz havuglara
biraz su koyup hasliyoruz. Yumusadiginda suyu ve biraz pudra sekeriyle blanderdan gegiriyoruz. Orta boy
borcami yagliyoruz. 1/3 0 ni borcama sade irmik tatlisini yayiyoruz. Geri kalan irmik tathisini ikiye bdliyoruz. Bir
tanesine kakao ekleyip karistiriyoruz. Sade irmik tathisinin Gzerine yayiyoruz. Digerine blanderdan gegirdigimiz
havuclar ekleyip karistiriyoruz. kakaolu irmik tatlisinin Gzerine dékip yayiyoruz. Buzdolabinda sogutup
dilimleyip servis yapiyoruz.
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