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3 RENKLI ERISTE

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi zeytinyagi

2'ser adet kirmizi sari yesil biber

Kiglik hazirlamak isteyenler élguleri orantili bir sekilde arttirabilir. Unu tezgahin Gizerinde kiimelendirin. Ortasina
bir gcukur olusturun ve yumurtayi oraya kirin. Yagi ve tuzu da koyun parmak uglarinizla iyice karistirin. Hamur
sikisip top halini alana kadar yogurun. Bir kaseyi ters ¢evirip hamurun tizerine kapatin ve oda sicakliginda 1 saat
kadar dinlendirin. Varsa makarna makinesi ile yoksa oklava ile hamuru agin ve erigte sekilde kesip bir sire
kurutun. Bu kurutma islemi taze makarna yemek isteyenler icin 5-10 dakika kadarken, kiglik hazirlamak
isteyenler kestikleri erigteleri biz bez lizerinde kuruyana kadar bekletmelidir. Makarnayi pisireceginiz tencereyi
suyla doldurun. Suyu kaynayana kadar isitip icine 1 ¢ay kasigi tuz atin. Makarnalari suya atip yapismamsi icin
arada sirada karistirarak hafifce yumusayincaya kadar, 1-2 dakika kaynatmadan haslayin. Kevgirle stiziin.
Biberleri 3 gorba kasidi bitkisel yag ile sote edin ve makarnanizin Gzerine koyup dileidginiz baharatlar ile
zenginlegtirin.
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