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3 RENK BOREGI

125 Gr Sana Klasik

1 Adet sogan

3 Adet tavuk gégsu

1 Tutam Tuz, karabiber
3 Adet hazir yufka

500 gr pazi yapragi

1 Adet yumurta

500 gr havug

Tavuk etlerini haslayip ince ince didikleyin. Sogani ince rendeleyip dogranmig yikanmis pazi yapraklari ile sana
klasik yagda kavurun. Havucu haslayip pire haline getirin. firini orta derecede i1sitin ve firin tepsisini yaglayip
hazirlayin. sana klasik yag eritip yufkalar islatmak Uzere icine yeteri kadar su ilave edin. birinci yufkayi yayin
Uzerine su ve yagi gezdirin Gzerine pazi yayin sonra ikinci yufkayi ayni sekilde islatin ve uzerine havucu yayin
Uzerine Uglnc yufkayi serin ve Uizerine tavuklu harci ddkin en Ustl yufka ile kapatip béreginizi yuvarlayarak
firina yerlestirin Gzerine cirpiimis yumurta sarisi sirn Ustiine istege gore susam yada ¢oérek otu serpin 30 yada
35 dakika kizartin.
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