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3 RENK BIBERLI MANTAR DOLMASI

2 yemek kasidi margarin

1 adet ince dogranmig havug

1 er adet ( 3 tane) sari, yesil ve kirmizi taze biber
2 adet dogranmis sogan

3 dis kiyllmig sarimsak

2 yemek kagsigi balsamik sirke

1 adet yumurta

100 gr haglanmig dogranmis tavuk eti
Yarim su bardagi ufalanmig bayat ekmek igi
1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

500 gr mantar

Tuz

Karabiber

Margarini kizdirin, sogan, sarimsak, biberler, havucu koyarak yaklagik 8-10 dk soteleyin. sirkeyi, tuzu karabiberi
ekleyin 1-2 dk daha gevirip ocadi kapatin. Soguyunca igine dogranmig tavuk etini, bayat ekmek igini, yumurtayi
ekleyip iyice karigtirin. Mantarlarin sap kisimlarini ¢ikarip yaglanmig firin tepsisine i¢ kisimlari Gste gelecek
sekilde siralayin. Iglerine hargtan koyun. Uzerlerine kasar rendesini paylastirin. Isinmis 180 derece firinda 20 dk

pisirip alin.
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