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3 PEYNIRLI TERINE

https://www.elele.com.tr

450 gr beyaz peynir

450 gr taze lor peyniri

200 gr labne peyniri

200 ml krema

1 tath kasidi dort baharat

1 su bardagi kiyilmis Frenk sogani
2 yemek kagsi@i limon suyu

6 yumurta aki

2 yaprak jelatin

90 ml sicak su

Beyaz peynir, lor peyniri, labne ve kremay! bir kaseye alip ¢atalla ezerek pure haline getirin. Kiyilmig Frenk
sogani ve dort baharati ekleyip karigtirmaya devam edin. Yaprak jelatinleri soguk suda 8 dakika bekletin. Sicak
suya ekleyip karistirin. Yumurta aklarini bir cam kaseye alip mikserle kdpUk gibi olana kadar ¢irpin. Peynirli
karisima azar azar asagidan yukariya dogru karistirarak ekleyin. Derin dondurucuda 6 saat bekletin. Dilimleyip
servis yapin.
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