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3 PEYNIRLI TEPSI BOREGI

4 adet yufka yapragi
150 gram lor peynir
50 gram beyaz peynir
50 gram kasar peynir
Yarim demet dereotu
1 yemek kasigi zeytinyagi
Bir kase yogurt

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 sise maden suyu
40 gram tereyag

Bir kabin igine zeytinyagd, yogurt, st ve yumurtay koyun karigtirin.

Ote yandan bagka bir kapta ise peynirleri ve maydanozu kesin. Ellerinizle karigimi ezin.

Bir firin tepsisine yagli kagit serin. Bir yaprak yufkayi serin. Yufkanin tzerine hazirladiginiz yumurtal karigimi
sUrdn.

Ardindan ¢ok az miktarda i¢ harci koyun. Kenarlardan yufkayi ice dogru kapatip sostan biraz daha sirin.
Her bir yufka yapragini bu islemden gegirin.

En son katina ise sosu d6kmeden i¢ine maden suyunu ilave edin.

Bu sayede tepsi béreginiz daha kabarik olur.

200 derece isitilmig firina koyun.

30 dakika sonra ¢ikarin.
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