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3 PEYNIRLI POGACA

1 Yemek Kagsi§i Sana Klasik
1 Bardak sut

1 Tutam maydonoz

1 Tath Kagigi tuz

2 Adet yumurta beyazi
2 Corba Kasig seker
200 gr labne peyniri
100 gr kasar peynir
200 gr beyaz peynir

1 Paket susam

1 Bardak sivi yag

1 Paket kabartma tozu
1 Paket yagsmaya

Hamuru yoJuracaginiz kaseye situ,sekeri ve mayayi ekleyin kabarmasini bekleyin sonra i¢ine yumurtanin
beyazini,siviyadi,sanayagini tuzu kabartma tozunu ve labneyi ekleyip alabildigi kadar un ekleyin ¢cok yumusak
bir hamur olacak sekilde ayarlayin.Kapakl bir kabin icinde hamurumuzu mayalandirin.igine peynirli kagarl
maydonozlu karigimi ekleyin Arzu ettiginiz pogaca seklini verin ve tizerine 1 yumurta sarisini az sivi yagla ¢irpip
pogacalarin Uzerine sirin.Uzerine susam serpin ve 180 derece isitilmig firnda Gzerine kizarana kadar pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 17.04.2024
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