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3 PEYNIRLI MAKARNA

1 paket makarna

1 It domates suyu

3 adet sogan

3 adet sarimsak

Bir miktar parmesan peyniri
Bir miktar eski kasar

Bir miktar tulum peyniri

1 litre suyu tencerede kaynatiniz. Kaynamaya baslayinca 1 kahve fincaniyla ( tirk kahvesi) yag ve daha sonra 3
ilag kasigi tuz tepeleme koyun ve Knorr Et Bulyon ekleyin.Kaynamaya baglayinca suya makarnalari kirmadan
atin, haglanmaya birakin . Haglanma baglayinca su seviyesine gére ara ara suyu bosaltin (sakin siizmeyin) Tim
suyu makarnalar cok yumusamadan suyu kalmayacak seviyede ylksek isida kaynatmaya devam edin. Su
tamamiyle bitmesine yakin ocagi kapatin ve igine yarim paket margarin koyun ve karistirmaya baslayin . Ayri bir
tavada sarmisak ve soganlari az yag ile kavurun kavurun. Igine 1 It domates suyu koyun, kaynamasini bekleyin,
kaynarken i¢ine kimyon koyun . Kapatin ve sosa kekik ve karabiber az da nane (g6z karari) ekleyin. Sosu
margarinle bulanmis makarna i¢ine dokiin ve zaman kaybetmeden karistirin. Parmesan peynirini tabada dokup
bir kat makarna sonra bir kat rendelenmis kasar sonra tekrar makarna en Ust kata da tulum peynir rendesi
koyun ve 3 peynirli makarnaniz hazir.
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