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3 PEYNIRLI KABAK SANDAL

https://www.muratbey.com.tr

100 gr Muratbey Plus Taze Beyaz

1 su bardagi rendelenmis Muratbey Plus Taze Kagar Peyniri
50 gr Muratbey Orgl Peynir

3 adet kabak

1 Yumurta

Yarim demet ince dogranmis dereotu

Oncelikle kabaklari soyup boylamasina ikiye bolin, bir bicak ve kasik yardimiyla ortalarini ¢ikarin, sandal gibi
olacaklar. Gikan igleri de gukur bir kaseye koyun. Derin bir tencerede su kaynatip, kabaklari koyun 5 dakika
kadar tutun (¢ok yumusamasinlar). Suyunu siiziip yagl kagit serdiginiz firin tepsisine dizin. Diger tarafta kabak
iclerini rendeleyin, Gstiine Muratbey Taze Beyaz peyniri elinizle ufalayin, Muratbey Orgui Peyniri de kiglk kuguk
dograyarak ekleyin. Ustline dereotunu ve yumurtay ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz i¢i kabaklara paylagtirin.
Ustlerine Muratbey Taze kasar peyniri serpistirin. 180 derece 1sinmis firina koyup kasarlar kizarana kadar
pisirin. Sicak sicak servis yapin.
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