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3 PEYNIRLI HAMUR BOREGI

Posta Gazetesi

Hamur icin:

3,5 su bardagi un

3 ¢orba kagigi misir unu

1 tath kasidi tuz

1 su bardag tereyag - soguk olacak

1 su bardagi soguk su - azar azar eklenecek
ici icin:

1 cay bardadi rendelenmis beyaz peynir
1 cay bardagi rendelenmis kasar peynir
1 gay bardag tulum peyniri

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Rende kasar peyniri

Un, misir unu, tuz ve suyu genis bir kaseye koyarak yogurun. Elinize yapismayacak esneklikte bir hamur elde
edin. Gerekirse azar azar un ya da su ekleyin. Unlanmig tezgahta hamurunuzu yarim parmak kalinhiginda agin
ve ortasina buzdolabindan ¢ikardiginiz tereyagini yerlestirin. Tereyag hamur boh¢asinin iginde kalacak sekilde,
Uzerini kapatin ve unlanmig merdaneyle, yag disari sizmayacak sekilde acgin.

Hamuru ortadan ikiye katlayin ve tekrar ag¢in. Hamurunuzu buzdolabinda 10 dakika bekletin ve tekrar agin.
Hamuru 6 defa daha ayni siirede buzdolabinda bekletin ve katlayarak yarim parmak genigliginde, 6 defa daha
agin. En son beklettiginizde, hamurunuzu tekrar gemsge acarak, birbirine esit kareler kesin ve ortalarina peynir
karigimini paylastirin. Uzerine yumurta sarisi siiriin ve ¢ok ince bir tabaka kagar rendesi serperek, 160 derecede
kizarana kadar pigirin.
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