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3 PEYNIR DOLGULU BIBER

https://www.kumtel.com

60 ml yumusak krem peynir

1 tath kasidi limon kabugu rendesi

1 yemek kasigi limon suyu

Bir tutam tuz, karabiber ve pul biber

6 adet uzunlamasina kesilmig biber

2 yemek kagsidi misir gevregi kirintisi

2 yemek kasigi rendelenmis Cheddar

1 yemek kasigi rendelenmis Parmesan
1 yemek kagigi zeytinyagi

Krem peynir, limon kabugdu rendesi, limon suyu, tuz, karabiber ve pul biberi birlikte ezin. Her bir biberi ikiye
béllp 1 cay kasidi karisim doldurun.

Misir gevregi kirintilar, Cheddar ve Parmesan&apos;i karistirin. Doldurulmus biberlerin Gizerine serpin.
Biberleri airfryer sepetine yerlestirin.

Biraz yag gezdirin ve 10-15 dakika pigirin.
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