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3 KATLI KEPEKLI PASTA

1 su bardag kepekli piring

350 gr lor peyniri

100 gr ¢ekilmis ceviz ici

100 gr ¢ekilmis badem

80 gr kiup kesilmig kuru ananas

80 gr kip kesilmis kuru papaya

80 gr kip kesilmig kuru yaban mersini80 gr kiip kesilmis kuru mango
80 gr kip kesilmig kuru portakal (yoksa mandalina)

80 gr kip kesilmig kuru incir

80 gr kuru Gzim

1 blyUk bardak sikilmis nar suyu

1+1/4 su bardagi seker

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 paket portakal jélesi

2-3 yaprak jelatin yoksa sivi jelatin (Pastanin dagiimadan kesilmesi igin)

1. Kat:

Ceviz ve badem rondodan gegirildikten sonra 1 yemek kasigi zeytinyadi eklenerek kare ya da dikdértgen
seklindeki islya dayanikli cam firin kabina iyice yayarak, dnceden 5 dakika isitilmis firinda yaklagik 10-15 dakika
hafif kizarincaya kadar pisirilecek.

2. Kat:

Portakal j6lesi, Ustlinde yazan tarife gore hazirlandiktan sonra lor peynirine karigtirilip iyice yedirilecek ve
firndan ¢ikan, sogumus ceviz badem katinin Ustine diizgiin bir sekilde yayilacak. Oda sicaklijinda soguduktan
sonra buzdolabinda en az 1 saat bekletilecek.

3. Kat

Kepekli piring 2 saat sUreyle sicak suda bekletilecek. Ardindan 4-5 litre kaynamis suya eklenerek iyice
haslanincaya kadar (suyu biraz kalacak sekilde) pisirilecek. Diger yandan kuru meyveler 10-15 dakika sicak
suda bekletilecek ve suyu stizildikten sonra haglanan pirince eklenecek. Yaklasik 10 dakika sonra 1+1/4 su
bardagi seker ve jelatin eklenerek 1-2 dakika daha kaynatilarak alti kapatilacak. llindiktan sonra buzdolabinda
yaklasik 1 saat beklemis karigimin Ustline yine dikkatli bir sekilde yayillacak. Oda sicakliginda soguduktan sonra
en az 6 saat buzdolabinda bekletilerek servise sunulacak.

Son olarak, hazirladigimiz nar suyu bir kap icerisinde 10-15 dakika koyulasana kadar kaynatilacak. Soguduktan
sonra 3 katli kepekli pasta sélenimizin Ustiine gezdirilecek.
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