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3 KATLI AGAVE SURUPLU MERENGLI PASTA

5 adet yumurta

150 gr. margarin

1 cay bardagi bal

1 cay bardagi pekmez

2 tath kasig vanilya

5 su bardadi ¢cekilmis badem tozu
1 yemek kasigi espresso tozu
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat,tuz
Merengi icin:

4 adet yumurta beyazi

1 su barda@i agave surubu

1 yemek kasidi vanilya

1 fiske deniz tuzu

Uzeri igin:

Hazir cikolata sos

Frambuaz

Firininizi 175 dereceye getirin.

Kabin igerisinde margarini, yumurtalari, bali, pekmezi ve vanilya 6zini mikser ile ¢irpin.

Ayri bir kapta badem ununu, espresso tozunu, kabartma tozunu, karbonati ve tuzu iyice karistirin.
Kuru malzemeleri islak olanlar ile karigtirin.

Karistirdiginiz harci 3 ayrn kek kabina bdltstirin.

20-25 dakika pisirin.

Oda isisina getirin.

Meringue igin, yumurta beyazlarini deniz tuzu ile ¢irpin. Kenara alin.

Agave surubunu ufak bir sos tenceresinde pigirin. 1/3 su bardagi oranina gelene kadar ¢ektirin.
Surup hazir oldugunda tekrar yumurta beyazlarini mikser ile 1 dakikaligina distk hizda ¢irpin.
Hizi arttinin ve yavas yavas sicak agave surubununu kabin kenarindan ilave edin.

Iki kati olana kadar yumurta beyazlarini ve agave surubunu mikserle ¢irpmaya devam edin.
Kek aralarina merenkli karigimi spatula ile yayin.

Uzerine hazir ¢cikolata sos ve frambuazla birlikte servis edin.
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